
INCLUT :

Accueil et démonstration de la fabrication de la pâte [ ~ 1h ]
Mini-visite de la ferme pendant le repos de la pâte [ ~ 30-45 min ]
Laminage et façonnage de différentes formes de pâtes farcies [ ~ 1h-1h15 ] 
Les ingrédients de la pâte ainsi que ceux de la farce préparée pour l’atelier
Chaque participant repart avec sa production, soit environ 1 sac de 300g par personne,
d’une valeur de 24$ par participant
Le livret de recettes PDF pour « ravioler » à la maison! (valeur 20$)

L’atelier de fabrication est possible à domicile. Des frais supplémentaires s’appliquent 
(ex.: logistique, déplacement) : contactez-nous pour discuter.

Beau temps mauvais temps !
Date réservée sur réception du dépôt non remboursable de 50%
Tarifs valides pour 2026

Écrivez-nous pour explorer les disponibilités et réserver! 
info@rochlefermier.ca

Durée : 2h30 - 3h
Prix : 575.00$ +tx

Atelier fabrication
de pâtes frâiches

14 ans et +

Formule participative : tout le monde fabrique ses pâtes

Public : groupes d’amis, collègues, voisins, famille, anniversaires,
bachelorette, etc.

2 à 6 personnes
(à discuter si votre groupe fait 7-8 personnes, frais supp.)

rochlefermier.ca
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